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Smérnice HACCP - systém kritickych bodu

Vydejna Lesni materské Skoly

1) Nazev a adresa provozovny, ustanoveni tymu pro vypracovani HACCP:

Zakladni Skola a Materska Skola Brno, BosonoZzské nam. 44, prispévkova organizace
Zastoupend rfeditelem Skoly Mgr. Stanislavem SkFickou

IC: 48513997

Provozovna: Lesni materska Skola

Adresa: p. €. 2576

Vedouci ucitelka pro LMS: Mgr. Ivona Spackova, tel: 721 488 072

Ztizovatel: Statutarni mésto Brno, méstska ¢ast Brno - Bosonohy

Pocet zaméstnanci: 4 - 5
Tym: lvona Spackova, Zderika Bornova, Martina Kadparovd, Lucie Hortovd, Lubomir Kilidn

2) Vymezeni (pfredmét) Cinnosti:

Vydej dopoledni svaciny, obéda a odpoledni svaciny véetné zajiSténi pitného rezimu,
skladovani trvanlivych pokrm(

Kapacita vydejny LMS: 20 déti + zaméstnanci

3) Identifikace vyrobce pokrmi:
PFipravu stravy zaji$tuje $kolni jidelna p¥i MS Konopiska 6, 642 00 Brno.
Pfevoz stravy zajistuji zaméstnanci organizace.

4) Zakladni charakteristika vyrobku:

Strava je ptipravovana podle standardi skolni jidelny pro materskou Skolu. Strava je uréena k
okamzité spotrebé.

Teplé pokrmy — pokrmy kuchynsky upravené ke konzumaci varem. Zchlazené a udrZované v
nerezové varnici a termoboxech v teplém stavu nad +65 °C po dobu uvadéni do obéhu.
Studené pokrmy - pokrmy upraveny ke konzumaci za studena a udrzované ve studeném
stavu po dobu uvadéni do obéhu - po prevzeti uskladnéné ihned v lednici.

5) Stru¢ny popis technologickych operaci:
Pokrmy jsou pfepravovany ve varnicich a termoboxech, dovoz je zabezpeéen zaméstnanci
organizace
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Vydej pokrmd:

a. dopoledni presnidavka: 9:30 — 10:00
b. obéd 11:45 - 12:45
c. odpoledni svacina 15:00 - 15:30

6) Potencionadlni nebezpedi:

Mikrobiologické nebezpedi: patogenni a podminecné patogenni mikroorganismy, mikroby
produkujici toxiny atd.

Biologické nebezpedi: skladistni Skidci, hlodavci

Chemické nebezpedi: Cistici nebo dezinfekéni prostredky, mykotoxiny (produkty rlstu plisni)
Fyzikalni nebezpedi: cizi pfimési (sklo, ozdobné pfedméty apod.) — v tomto pfipadé je nutné
provést zdznam (datum, o jakou pfimés se jednalo a jak byla provedena naprava)

7) Podminky skladovani potravin:

Uchovani studenych pokrm v chladu, teplota do max. +4 °C nebo dle pokyn( vyrobce,
pro uchovavani vyrobkl slouzi lednice.

Uchovavani teplych pokrm( ve varnicich pti min. + 65°C.

8) Vybaveni vydejny:

Vydejni pult, lednice, diez a pakova baterie s teplou tekouci vodou (pritokovy ohtivac),
varnice na teply ¢aj, 1x rychlovarna konvice, 1x nadoba s teplou vodou na myti hader na
stoly, 1 x mydlo v ddvkovaci, jednorazové rucniky, teplomér.

4x lavice, 3x stdl.

Do vydejny vchazime pouze v zastére, pripadné v hygienické Cepici proti padu vlasu a vzdy si
umyjeme ruce.

9) Analyza rizika + stanoveni kritickych bodu:

Vyrobni operace Jednotlivé Cinnosti operace

Pfijem hotovych vyrobki Vizudlni kontrola
Pfesun obéda do vydejny
Pfesun svacin do lednice

Voda , , oy .
Tepla tekouci z vodovodniho fadu v maringotce

Uchova pred vydejem Uchova v teplém nebo studeném stavu

Kompletace a vydej Kompletace pokrma
Vydej pokrm( stravnikim nebo zakonnym
zastupcim
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a zbytk(

Likvidace nespotfebovanych potravin

Likvidace nespotifebovanych potravin a zbytk(

Analyza nebezpedi

Vyrobni operace

Nebezpeci

Ovladaci opatreni

Metoda kontroly

PFijem hotovych
pokrmu a vyrobki

Kontaminace
pokrm:
biologicka
(mikrobialné)
chemicka (zbytky
sanitacnich
Cinidel)
fyzikalni
(mechanickymi
necistotami)
Pomnozeni
organismu
vlivem chybné
teploty

1. Vizualni a senzorické
posouzeni neporusenosti
oballi (termobox aj.)

2. Kontrola data spotieby
vyrobk{ (napf. jogurtl ke
svacing)

3. Sledovani teploty
prijimanych vyrobkd

4. DodrZovani pfijimacich
postupd, Cisté plochy Cistd
lednice

5. Spolehlivy dodavatel

6. Proskoleny personal

1, 2, 3, 4 Vizudlni
kontrola pracovnikem
vydeje

3 Méreni teploty
pracovnikem vydeje
3 Vedeni pisemného
zaznamu o teploté
pracovnikem vydeje
5 Kontrola
pracovnikem vydeje,
v pfipadé trvani
nedostatkd
informovani reditele
LMS

6 pravidelna skoleni
hygienického minima
a vzdélavaciho kurzu
z oblasti HACCP -
certifikaty z kurzu
nebo pisemny
zaznam o Skoleni

Voda

Kontaminace
vody pouZitim
nevhodné lahve
Kontaminace
vody Spatnou
sanitaci varnice,
prevoznich
bareld.

1.Rodice byli informovani o
spravné sanitaci lahvi na
vodu, termosek a
potravinovych boxu.

2. Radnd sanitace vérnic a
barel(.

1. Pisemny zdznam o
seznameni se Skolnim
fadem - informace o
zodpovédnosti za
éistotu a sanitaci lahvi
na vodu ¢i termosek
zakonnymi zastupci je
soucasti Skolniho
radu.
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Uchova v teplém

Kontaminace

1. DodrZeni technologického

1 Pisemny zdznam

studeném stavu

pokrm:
biologicka
(mikrobialné)
chemicka (zbytky
sanitacnich
¢inidel)
fyzikalni
(mechanickymi
necistotami)
Pomnozeni
organismu
vlivem chybné
teploty

postupu (kontrola dodrzeni
teplotnich podminek pfi
pfijmu i v lednici), vyuZiti
vhodnych termoboxd,
dodavatel je zavazan k
zajisténi vyhradné takové
stravy, kterou je mozné v
prostorach skolky, uchovavat
pozadovanou dobu.

2. DodrZeni sanitacniho radu.
3. Dodrzovani pravidel
provozni a osobni hygieny
(Cistota pomucek, Cistota
pracovniho odévu, zadné
ozdobné pfedméty na rukou
atp.)

4. Zamezeni zbyte¢nym
prodlevam mezi pfijmem
svacin a jejich ulozenim do
chladiciho boxu

stavu pokrmu: postupu (kontrola dodrzeni  |pracovnikem vydeje
biologicka teplotnich podminek, tj. teplé |2, 3 DodrZovani
(mikrobidlné) pokrmy mezi 65°C a 60°C°C v |provozniho a
chemicka (zbytky |dobé servirovani stravnik(im), |sanita¢niho fadu a
sanitacnich vyuziti vhodnych termobox(. (zdsad osobni hygieny,
Cinidel) 2. Dodrzeni sanita¢niho fadu |pribéznd kontrola
fyzikalni 3. DodrZovani pravidel pracovnikd vydeje
(mechanickymi |provozni a osobni hygieny zastupkyni pro LMS
necistotami) (Cistota pomucek, Cistota
Pomnozeni pracovniho odévu, zadné
organismu ozdobné predméty na rukou
vlivem chybné |atp.)
teploty

Uchova ve Kontaminace 1. Dodrzeni technologického |1 Pisemny zaznam (tj.

zaznam teploty od
dodavatele pfi
pfijmu)

2, 3 Dodrzovani
provozniho a
sanita¢niho radu a
zasad osobni hygieny,
prabézina kontrola
pracovnikd vydeje
zastupkyni pro LMS




Zakladni Skola a Matefska Skola Brno,

Bosonoiské nam. 44, prispévkova organizace
Bosonozské nam. 100/44, 642 00 Brno

IC: 48513997, tel: 547 227 171, 774 701 155

e-mail: info@skolabosonohy.cz, ID DS: peembwh
Zafazeni do sité $kol rozhodnutim Skolského tradu
Brno-mésto pod ¢. j.: BMZS08/96-5-02, 1Z0: 048513997

Zakladni Skola a Materska skola

ojH]y

Kompletace a vydej
presnidavky

Kontaminace
pokrmu:
biologicka
(mikrobidlné)
chemicka (zbytky
sanitacnich
Cinidel)
fyzikalni
(mechanickymi
necistotami)
Pomnozeni
organismu
vlivem chybné
teploty

1. Kompletace presnidavky -
omyti ovoce a zeleniny,
loupani, krajeni, mazani
peciva

2. Vydej presnidavky - Rodice
byli informovani o spravné
sanitaci potravinovych boxu.
3. Dodrzeni technologického
postupu (kontrola dodrzeni
teplotnich podminek pfi
pfijmu i v lednici), vyuZiti
vhodnych termobox,
dodavatel je zavazan k
zajisténi vyhradné takové
stravy na svacinu, kterou je
mozné v prostorach skolky
(lednici) uchovavat
pozadovanou dobu.

4. Dodrzovani pravidel
provozni a osobni hygieny
(Cistota pomucek, Cistota
pracovniho odévu, zadné
ozdobné pfedméty na rukou

atp.)

1 Prlibéznd kontrola
pracovnikd vydejny
zastupkyni pro LMS

2 Pisemny zaznam o
seznameni se skolnim
fadem - informace o
zodpovédnosti za
Cistotu sanitaci
potravinovych box{
zakonnymi zastupci je
soucasti Skolniho
radu.

3 Pisemny zaznam (tj.
zaznam teploty od
dodavatele pfi
pfijmu)

4 Dodrzovani
provozniho a
sanitacniho rfadu a
zasad osobni hygieny,
prabézind kontrola
pracovnikd vydeje
zastupkyni pro LMS

Vydej hotovych
pokrmu

Kontaminace
pokrmu:
biologicka
(mikrobialné)
chemicka (zbytky
sanitacnich
¢inidel)

fyzikalni
(mechanickymi
necistotami,
napr pritomnost
psa v LMS)
Pomnozeni
organismu
vlivem chybné

teploty

1. Dodrzeni technologického
postupu (kontrola dodrzeni
teplotnich podminek
vpichovym teplomérem u
polévky, hlavniho chodu i
prilohy, ev. saldtu a to tak, ze
teplota mezi 60°C a 65°C bude
odpovidat u teplych pokrma v
dobé vydeje a pred za¢atkem
pridavkd. Neni-li teplota u
teplych pokrm( adekvatni,
neni mozné pokrm vydavat.
2. Dodrzeni sanitacniho fadu
3. Dodrzovani pravidel
provozni a osobni hygieny
(Cistota pomucek, Cistota

1 Pisemny zaznam

2, 3 Dodrzovani
provozniho a
sanitacniho radu a
zasad osobni hygieny,
prabézind kontrola
pracovnikd vydeje
zastupkyni pro LMS

4 - pravidelnad vizudlni
kontrola pracovnikem
vydeje, namatkova
vizualni kontrola
zastupkyni pro LMS
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pracovniho odévu, Zadné
ozdobné predméty na rukou

atp.)
Likvidace Lakani hmyzu a |1. DodrZeni sanitacniho fadu, |1, 2, Vizualni kontrola
nespotifebovanych |hlodavcl veskeré nadoby, ve kterych  |zaméstnancem
potravin a zbytk( byla dopravena strava, stejné |vydeje

jako termoboxy, jsou peclivé
uzavieny a uloZeny na
smluvené misto. Sanitaci
nacini, jimz byla servirovana
strava provadi dodavatel
stravy v mycce.

2. Nespotrebovana strava je
likvidovana smluvni firmou na
likvidaci gastroodpadt
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Prehled kritickych kontrolnich bodi

Vyrobni Sledovany znak |Kritické Postup Frekven
operace meze sledovani |ce
sledova |Napravné |Postup/
ni opatieni |zaznam
PFijem teplota dle kontrola pfi nepfijeti
hotovych vyhlasky |teploty kazdém [dodavky
pokrm0 a vpichovym |pfijmu
vyrobki teplomérem
datum min.
trvanlivosti/ odpovidd |yizualni
spotreby kontrola
e-mailova
neporusenost komunikac
termoboxua  |Neporusen |vizudlni e
oballi ost obalu  |kontrola reklamace
Voda lahve na pitia |odpovida |vizudlni pfi jidle pouceni
termosky nosi kontrola rodic¢d ve
déti denné Cisté zaméstnanc Skolnim
em vydejny ustni radu ev. e-
barely a vérnice [odpovida |vizualni pred upozornéni |[mailova
jsou sanitovany kontrola naplnéni|zzkonného |komunikac
zaméstnanc |M zastupce o |e
em vydejny nedostatcic
nebo h pouceni
pedagogem zameéstnan
okamzitd |cli o fadné
sanitace sanitaci
Kompletace a |potravinové odpovida |vizudlni pfi ustni pouceni
vydej svaciny [boxy na kontrola vydeji  |upozornéni |rodici ve
presnidavku zaméstnanc zakonného |Skolnim
nosi déti denné em vydejny zastupce o |fadu ev. e-
Cisté nebo nedostatcic [mailova
pedagogem h komunikac
svaciny e
jsou v pfi
zajisténi uzavieném |vymezeny |kazdém |informovan
hygieny pfi boxu prostor vydeji  |i zdkonnych |informaéni
vydavani svacin zastupcl - |cedule s
v vybirame |poucéenim
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maringotce/per vizualni o¢ima a
gole kontrola svacinu
zaméstnanc davaji do
em vydejny potravinov
ych boxu
pedagogov
é
Vydej teplota dle kontrola pred
hotovych vydavaného vyhlasky |teploty kazdym
pokrmu a jidla vpichowym |vydejem |likvidace
Uschova svacin teplomérem vyrobka,
pred zajisténi , ,
dle zacatkem nahradni p|’semny
vyhlasky  |yydeje svaciny za%na,m z
" " kazdého
teplota pfi denné co
pfijmu svaciny meren
spravné
nastaveni
teploty
lednice
Likvidace Vydané i odpovidd |zaméstnane |pribézin |objednani
nespotfebovan [nevydané cvydejny |é dodatecné
ych potravin a |zbytky si odvazi ho odvozu
zbytk( zpét dodavatel gastroodpa
du

10) Dokumentace a ovérovaci postupy systému:

Zaznamy monitorovacich postupl — zaznamy kritickych kontrolnich bodl — zaznamy
teplot (uchovavat po dobu nejméné 14-ti dnli ode dne jejich vyhotoveni)

Zaznam o kontrole funkcnosti teplomérd (provadéna 2x roc¢né)

Audit systému kritickych bodu (provadén 1x rocné)

11) Efektivnost a dodrzovani HACCP

Zjednoduseny HACCP je revidovan alespon jednou ro¢né v pfipravném tydnu. Na revizi se
podili cely tym LMS a $kolni jidelny. Se zjednodusenym HACCP a provoznim Fadem byli
seznameni viichni zaméstnanci LMS v pfipravném tydnu pfed zahajenim $kolniho roku.
Vzdélavani zaméstnancl v oblasti HACCP a hygienického minima.




Zakladni Skola a Matefska Skola Brno,

Zakladni skola a Materska skola Bosonozské nam. 44, pfispévkova organizace
Bosonozské nam. 100/44, 642 00 Brno

O @ IC: 48513997, tel: 547 227 171, 774 701 155

e-mail: info@skolabosonohy.cz, ID DS: peembwh

Zarazeni do sité $kol rozhodnutim Skolského Uradu
Brno-mésto pod ¢. j.: BMZS08/96-5-02, 1Z0: 048513997

12) Zakladni legislativa

- zakon €. 258/2000 Sh., o ochrané verejného zdravi

- vyhlaska 410/2005 Sb., o hygienickych poZadavcich na prostory a provoz zafizeni a
provozoven pro vychovu a vzdélavani déti a mladistvych

- vyhlaska ¢. 137/2004 Sb., o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a

o zdsadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych, ve
znéni vyhlasky ¢. 602/2006 Sb.

- natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 Sb., o hygiené potravin

- natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 Sb., kterym se stanovi
obecné zasady a pozadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky urad pro
bezpecnost potravin a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin

- zakon ¢ 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich

Zavérecna ustanoveni: kontrolu provadéni ustanoveni této smérnice provadi vedouci
ucitelka pro LMS a feditel gkoly.

Vypracovala Mgr. Ivona Spackovd na zékladé vzorového dokumentu ALMS
Platnost zjednoduseného HACCP od: 1. 9. 2024
Datum posledni revize: 30. 8. 2024

V Brné dne 30. 8. 2024

Mgr. Stanislav Skricka, reditel Skoly



